38 - 39

Feins vom Dorf

«Unser Angebot an Frischprodukten
ist im Tal unschlagbar. Klar sind

die Kunden heute mobil, aber
manch eine Familie macht bei uns
auch den Wocheneinkaufy sagt
Ladenleiterin Luzia Betschart.

eto Schelbert meint: «Meinen Famili-
ennamen tragen hier geschatzte 800
Personeny. Dennoch oder gerade
deswegen st seine Backerei-Konditorei
Schelbert nicht nur im «Taly, wie man «vorney
im Schwyzer Talkessel das Muotathal ein-
fach nennt, bestens bekannt. Eine Filiale
betreibt Schelbert in Seewen und zwei in
Brunnen. «Grosse, das heisst nicht zwingend
Qualitatseinbusse, es bringt auch eine will-
kommene Routine und damit eine Konstante
Produktqualitaty erldutert der gelernte B&-
cker-Konditor und Technische Kaufmann
Schelbert den Umfang seines Betriebes.
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Brot, Siissgebédck und
Salate fiir den Dorfladen:
Fiir Reto Schelbert steht
Qualitdt an oberster
Stelle, dazu gehdrt auch  *
Lebensqualitét. Eine

intakte Dorfstruktur mit
Dorfladen gehort dazu.

Im Muotathal funktioniert
sie hervorragend.

Traditionelles Handwerk —
innovative Vermarktung
Dass Traditionsverbundenheit und innovati-
ves Denken sich nicht ausschliessen, zeigt
sich im Muotathal allerorten. So war auch
flir Schelbert der Standort nie ein Nachteil,
im Gegenteil: Schon frih erkannte Senior
Odilo Schelbert den Wert des Internets

Der Bicker im Dorf — im Muotathal ist und reservierte sich die Adresse www.condi-
| das Reto Schelbert bereits in 4. Generation torei.ch. So sind Schelberts feinste Torten,

il Patisserie, «Stlcklin und Spezialitdten wie
Er sorgt dafiir, dass der Name Schelbert das Muothataler Hollloch Chrépfli auch

fiir feine Backwaren und Patisserie weit im umfangreichen Web-shop erhiltlich.
iuiber das Tal hinausstrahlt. Genauso wie im Volg Laden gleich gegen-
ber. Schelbert beliefert den Dorfladen mit
Brot, Slssgeback und Fertigsalaten und
pflegt so die Dorfkultur Tag fir Tag und auf

- _:TE‘NS thé\lhfc“ .
! v wn Rebo Schelbert sehr genussvolle Weise.
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Produkte mit Lokalcharakter

In allen Volg-Laden sind unter der Bezeichnung «Feins vom Dorfy lokale
Spezialitaten erhéltlich, die aus dem Dorf oder der nachsten Umgebung
stammen. Ob frisches Brot oder knackiges Gemuse: Hinter jedem
Produkt steckt ein lokaler Produzent, den man oft sogar personlich kennt.
Das Angebot ist von Volg zu Volg unterschiedlich.

Neben Broten und Siissgeback von Schelbert gibt es im Volg
Muotathal feine Jogurts der Késerei Lustnau, frische Freilandeier
von Wendelin und Alice Gwerder, herzhaften Alpkase von der Toralp
von Frowin Schelbert-Biirgler und wiirzige Salamettli der Metzgerei
und Fleischtrocknerei Heinzer in Muotathal.




